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Furnizare si distributie meniu tip sandwich si un fruct in cadrul

Programului National “Masd Sandtoasa” pentru Scoala Gimnaziala nr.1 Domnita, judetul lasi

INTRODUCERE

In cadrul acestei proceduri COMUNA TIBANA, Judetul IASI indeplineste rolul de Autoritate
Contractanta, respectiv Achizitor in cadrul Contractului.

Adresa: Comuna Tibana

Telefon 0232 325 900

Fax: 0232 325 900

E-mail: comunatibana2016@gmail.com

Pagina web:

COMUNA Tibana este unitatea administrativ-teritoriald de baza care cuprinde populatia rurald unita
prin comunitate de interese si traditii, alcatuita din satele Tibana (resedinta), Domnita, Garbesti,
Poiana Manastirii, Vadu Vejii, Alexeni, Runcu, Oproaia, Moara Ciornei, Poiana de Sus. Primaria
comunei Tibana se incadreaza in categoria institutiilor care ofera servicii de administratie publica
locala.

Sursa de finantare: bugetul de stat, prin Programul National ,,Masa sanatoasa” in anul 2025.
Clauzd suspensivd contract:

Conform H.G. nr. 23/2025 privind instituirea Programului national ,,Masa sanatoasa”, de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolari si elevi din 450 de unitati de invatamant
preuniversitar de stat, se aloca bugetelor locale ale unitatilor/subdiviziunilor administrativ-
teritoriale, din sume din unele venituri ale bugetului de stat pentru finantarea cheltuielilor

descentralizate la nivelul comunelor, oraselor, municipiilor, sectoarelor si municipiului Bucuresti,



astfel in anul 2025, se aloca, suma estimata de 1.123.000 mii lei in beneficiul prescolarilor si
elevilor din maximum 1.462 de unitati de invatamant preuniversitar de stat, asa cum este prevazut
in H.G. nr. 163/2025.

In lipsa acestei finantdri nu existd posibilitatea sustinerii acestor cheltuieli din veniturile proprii ale
bugetului local al comunei Tibana, societatile comerciale participante la aceasta procedura isi vor
asuma, prin insusirea clauzelor contractuale, rezilierea contractului la simpla notificare a
autoritdatii contractante, in situatia in care finantarea de la bugetul de stat va fi anulata.

Durata contractului: pana la sfarsitul anului scolar 2025-2026.

Procedura de achizitie aplicata: ,,procedura proprie” aplicabila in cazul serviciilor sociale si al altor
servicii specifice, prevazute in anexa nr. 2 la Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, conform
prevederilor art. 68, alin (1), lit. h) si alin. (2), lit. b), respectiv art. 111 din acelasi act normativ.
Coduri CPV: 55524000-9 - Servicii de catering pentru scoli.

In cadrul acestui document, pentru usurinta exprimarii, in functie de momentul si
activitatile/aspectele la care se face referire, se vor folosi urmatorii termeni care vor avea acelasi
inteles , si anume:

se va folosi termenul de Ofertant - pentru aspecte ce tin de procesul de Intocmire si prezentare a
ofertei in cadrul procedurii de atribuire a contractului de achizitie publica;

se va folosi termenul de Contractant - pentru aspecte ce tin de obligatiile asumate in cadrul
contractului ce se va atribui in urma aplicarii procedurii de achizitie publica;

se va folosi termenul de Prestator - pentru aspecte ce tin de activitatile propuse a fi realizate in
cadrul contractului.

PREAMBUL

La intocmirea ofertei tehnice elaborata in baza prezentului caiet de sarcini, operatorii economici vor
tine cont de prevederile:

- Hotararii Guvernului nr. 23/2025 privind instituirea Programului National ,,Masa sanatoasa”
in anul 2025;

- Ordinului comun al Ministrului Educatiei si al Ministrului Agriculturii si Dezvoltarii Rurale
nr. 3.352/2025 privind aprobarea Listei unitatilor de invatdmant preuniversitar incluse in
Programul national ,,Masa sandtoasa” in anul 2025;

- Hotérarii Guvernului nr. 80/2025 privind repartizarea pe unitati/subdiviziuni administrativ-

teritoriale si pe unitati de Tnvatamant preuniversitar de stat a sumei prevazute in Legea



bugetului de stat pe anul 2025 nr. 9/2025 pentru finantarea Programului national ,,Masa
sanatoasa’;

- Legii nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Legii nr. 198/2023 a invatamantului preuniversitar, cu modificérile si completarile ulterioare;

- Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sdnatoasa in unitatile de invatdmant preuniversitar,
cu modificarile si completarile ulterioare;

- Ordinului Ministrului Sanatatii nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sandtoase pentru copii si adolescenti in unitatile de Tnvatdmant preuniversitar.

Avand 1n vedere faptul ca Scoala Gimnaziala nr.1 Domnita din Comuna Tibana nu are
posibilitatea de a asigura sandwich in regim propriu si nici nu dispune in prezent de cantina sau
spatii amenajabile in scopul servirii mesei calde in cadrul unitatilor de invatdmant arondate, pentru
acestia s-a optat pentru suport alimentar prevazuta in art. 3, alin. (1), lit. ¢) din H.G nr. 23/2025 si
anume ,,pachetul alimentar’-sandwich.

OBIECTUL ACHIZITIEI
Obiectul achizitiei 1l constituie prestarea serviciilor de catering, respectiv pregatirea,
prepararea si livrarea zilnica a suportului alimentar pentru elevii Scoala Gimnaziala nr.1 Domnita
(inclusive unitatile de invatamant arondate).
Unitati scolare arondate la Scoala Gimnaziala nr.1 Domnita:
Vor primi zilnic suportul alimentar doar elevii prezenti la activitdtile didactice. Acesta nu se acorda
pe perioada vacantelor, a altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.
VALOAREA ESTIMATA A ACHIZITIEI
Cursuri:
* 8 sep — 24 oct 2025 — 35 zile de curs, luni—vineri
* 3 nov — 19 dec 2025 — 35 zile de curs, minus 1 zi libera legala (1 decembrie) — 34
* 8 ian — 3 apr 2026 — 62 zile de curs, minus 1 sdptdmana de vacantd mobila (5 zile) — 57
* 15 apr — 19 iun 2026 — 48 zile de curs, minus 2 zile libere legale (1 mai si 1 iunie) — 46
Total zile de servire masa: 35 +34 + 57 + 46 = 172 zile.

Numadr portii pentru 511 copii: 172 x 511 = 87.892 portii.



Am folosit structura oficiala a anului scolar (intervalele de cursuri si vacante) si faptul ca saptamana
de vacanta din februarie este o singura sdptamanad aleasa intre 9 feb si 1 mar 2026 — indiferent de
sdptamana aleasa, se scad 5 zile de curs.

Am scazut doar zilele libere legale care cad in perioade de cursuri: 1 dec 2025, 1 mai 2026, 1 iunie
2026. Alte sarbatori (Craciun, Anul Nou, Boboteaza, Paste etc.) cad in vacante sau in weekend si nu
afecteaza zilele de servire.

Calcul valoare estimata a contractului

Numdr portii pentru 511 copii: 172 x 511 = 87.892 portii.

Calcul 87,892x13,52 lei fara tva=1.209.393,92 lei fara tva

Valoarea estimata a contractului ce urmeaza a fi atribuit este de 1.209.393,92 lei fara T.V.A.,
respectiv 1.342.427,26 lei cu T.V.A., calculata in functie de numarul de elevi si de zilele de scoald
din perioada luna mai si pana la finalul anului 2025.

Valoarea maxima/beneficiar/zi este de 15 lei inclusiv T.V.A. (13,52 lei fara T.V.A.)/meniu tip
sandwich si un fruct, valoare ce cuprinde pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si
de depozitare a acestora, dupa caz.

Autoritatea contractanta are dreptul de a modifica numarul de portii, in raport cu numarul
beneficiarilor prezenti, fard modificarea tarifului (pretului unitar). Prestatorul va avea obligatia de a
livra zilnic numarul de portii in functie de comanda zilnica transmisa de catre reprezentantii unitatii
scolare.

Achizitorul nu este obligat sa cheltuiasca intreaga valoare (suma) stabilitd in contract.

Decontarea si plata se va face in functie de serviciile prestate in baza comenzilor ferme primite de la
unitatea scolard, in cazul nostru Scoala Gimnaziala nr.1 Domnita.

Unitatile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens,
precum si de confirmarea documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de cétre ordonatorii principali de credite la
solicitarea furnizorilor, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa, Intocmite si
aprobate de unitatile scolare.

Avand in vedere cd Scoala Gimnaziala nr.1 Domnita are structuri scolare arondate se va desemna

cate un responsabil coordonator local de program la nivelul fiecarei structuri.



Coordonarea programului la nivel de unitate de invatamant consta in diverse tipuri de activitati, cum
ar fi: receptie produse alimentare, efectuata cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii de evidenta
zilnica a livrarii meniului tip sandwich si un fruct, completare formulare raportare perioada. La
nivelul unitatii de invatamant se elaboreaza un raport lunar cu privire la derularea programului.

La nivelul UAT Comuna Tibana coordonarea programului este asigurata de catre UAT Comuna
Tibana si Scoala Gimnaziala nr.1 Domnita, care elaboreaza si transmite rapoarte periodice, respectiv
raportul final privind implementarea proiectului, cu sprijinul unitatilor de invatamant arondate.
DURATA CONTRACTULUI DE ACHIZITIE

Contractul de achizitie se va derula de la data semndrii de catre parti pana la sfarsitul anului scolar
2025-2026 in perioada desfasurarii activitatii didactice, Prestatorul avand obligatia de a asigura
zilnic pregatirea, prepararea si livrarea meniului tip sandwich si un fruct pentru prescolarii si elevii
care frecventeaza cursurile Scoala Gimnaziala nr.1 Domnita (cu structurile arondate) in cantitatile si
continutul caloric stabilit prin Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea
mesei si Specificatiile tehnice pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publicéd de
furnizare/servicii din Hotararii Guvernului nr. 23/2025 privind instituirea Programului National
,,Masa sanatoasa”.

CANTITATI NECESARE

Pentru estimarea necesarului de meniuri tip sandwich si fruct, respectiv portii sandwich, cantitativ si
valoric, aferente contractului de prestari servicii de catering pentru furnizarea suportului alimentar,
precum si valorile asociate acestuia, s-a tinut cont de numarul total de beneficiari (511 elevi),
comunicat de Scoala Gimnaziala nr.1 Domnita in adresa nr. 832/14.08.2025.

In functie de structura anului scolar pentru fiecare ciclu de invatimant si de numarul de elevi din
structurile de invatamant arondate, este nevoie de un numar de 87.892 meniuri tip sandwich si fruct,
care vot fi alocate pana la finalul anului scolar 2025-2026.

CONSIDERATII GENERALE

Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar prevazut il au elevii prezenti fizic la activitatile
didactice. Suportul alimentar nu se acorda in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege
ca zile nelucratoare.

Scoala, prin reprezentantii sdi, va comunica zilnic prestatorului numéarul de pachete - suport
alimentar necesare, iar acesta din urma va preda scolii numarul de pachete - suport alimentar,

corespunzator numadrului de elevi prezenti la cursuri.



Unitatile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile 1n acest sens,
precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza lunar, in cel mult 30 de zile de la emiterea
documentului fiscal, la solicitarea Prestatorului, pe baza documentelor de receptie calitativa si
cantitativa, Intocmite si aprobate de unitatile scolare.

Inspectoratul scolar desemneaza un inspector responsabil cu monitorizarea desfasurarii
programului-pilot in unitatea/unitatile de invatdmant din judet. Monitorizarea se realizeaza de
fiecare inspectorat scolar, prin diverse tipuri de activitdti si, fara a se limita la acestea, printre care:
colectare si interpretare de date, vizite 1n unitdtile de Invataimant, inspectii tematice, rapoarte
transmise lunar de catre unitatea de invatdmant catre inspectoratul scolar judetean.

Inspectoratul scolar judetean este responsabil de comunicarea catre Ministerul Educatiei a oricaror
modificari apdrute la nivelul unitétilor de invatamant, in ceea ce priveste numarul beneficiarilor sau
schimbarea denumirii, comasarea sau desfiintarea unor niveluri de invatamant.

Serviciile de stat sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor realizeaza controale oficiale in
vederea verificdrii modului In care sunt respectate conditiile generale si speciale de igiena stabilite
in legislatia nationald si europeana privind siguranta alimentelor, iar Autoritatea Nationald pentru
Protectia Consumatorilor realizeaza controale oficiale conform atributiilor specifice legislatiei
privind etichetarea produselor alimentare. Unitatile de iTnvatimant preuniversitar care
implementeaza acest program sunt supuse inspectiei sanitare de stat, care este realizatd de cétre
personalul imputernicit din cadrul directiilor de sandtate publica judetene, conform competentelor
legale.

Avand 1n vedere cd Scoala Gimnaziala nr.1 Domnita are structuri scolare arondate se desemneaza
cate un responsabil coordonator local de program la nivelul fiecarei structuri.

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev, dupa
caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Coordonarea programului la nivel de unitate de invatdmant consta in diverse tipuri de activitati, ca
de exemplu: receptie de produse alimentare efectuata cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii,
evidenta zilnica a livrarii meniului tip sandwich si un fruct, completarea formularelor de raportare

periodica.



La nivelul unitétii de Tnvatamant se elaboreaza un raport lunar cu privire la derularea programului.
CONDITII DE CALIFICARE. DOCUMENTE OBLIGATORII DE DEPUS

Criterii de calificare si selectie

Caietul de sarcini face parte integranta din Documentatia de atribuire si reprezintd minimul de

cerinte descrise in mod obiectiv pe baza carora se va elabora propunerea tehnica si financiara.

Orice activitate descrisa intr-un anumit capitol din Caietul de Sarcini si nespecificata explicit in alt

capitol trebuie interpretata ca fiind mentionata in toate capitolele unde se considera de catre Ofertant

ca aceasta trebuia mentionatd pentru asigurarea Indeplinirii obiectului Contractului. Orice anexa

aferenta vreunui capitol din prezentul Caiet de sarcini, reprezinta parte integranta a acelui capitol si

implicit a Documentatiei de atribuire.

Ofertantii trebuie sa raspunda integral cerintelor minime incluse in acest Caiet de Sarcini si fard a

limita functionalitatile ofertate.

Nu se admit ofertele partiale din punct de vedere cantitativ si calitativ, ci numai ofertele integrale,

care corespund tuturor cerintelor minime stabilite prin prezentul Caiet de Sarcini.

Cerintele impuse prin Caietul de sarcini sunt considerate ca minimale.

Specificatiile tehnice care indicd o anumita origine, sursa, productie, un produs special, o marca de

fabrica sau comert, un brevet de inventie, o licentd de fabricatie, standarde sunt mentionate doar

pentru identificarea cu usurinta a tipului de produs si NU au ca efect favorizarea sau eliminarea

anumitor operatori economici sau a unor produse. Aceste specificatii vor fi considerate ca avand

mentiunea de ,,sau echivalent”.

Ofertele care nu satisfac cerintele Caietului de sarcini sunt considerate ca neconforme.

Situatia personala:

Se solicita prezentarea declaratiilor privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 164, 165, 167

din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice; - Formulare 2, 3, 4 (in original).

Se solicita depunerea de certificate de atestare fiscald privind Indeplinirea obligatiilor fiscale catre

bugetul de stat (pentru societatea care participa la licitatie) si bugetul local (pentru societatea care

participa la licitatie - de la sediul social si punctul de lucru al societétii), valabile la data depunerii

ofertei (in original sau in copie conform cu originalul).

Se solicita Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de

conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de



reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezultd din certificatul constatator
emis de ONRC/ actul constitutiv (in original sau in copie conform cu originalul).

Se solicita depunerea unei declaratii pe propria raspundere privind neincadrarea in situatiile
prevazute la art. 59, 60 din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice. Ofertantul nu trebuie sa fie
in conflict de interese cu persoane cu functie de decizie din cadrul autoritatii contractante - Formular
5 (in original).

Aceste documente trebuie prezentate atat pentru ofertant, cat si pentru asociati, subcontractanti
si/sau terti sustindtori (daca este cazul).

In cazul unei asocieri, a unei subcontractiri sau a unei terte sustineri se solicita in original Acordul
de asociere - Formular 6, Angajament ferm privind sustinerea tehnica si profesionald a ofertantului -
Formular 7 si/sau Acord de subcontractare - Formular 8, dupa caz.

Capacitatea profesionala:

Se solicita depunerea certificatului de inregistrare fiscal (in copie conform cu originalul).

Se solicita depunerea unui certificat constatator emis de O.N.R.C. valabil la data de depunere a
ofertelor, din care sa rezulte urmatoarele informatii: obiectul de activitate autorizat care sd includa
activitatile care fac obiectul prezentei proceduri, actionarii, administratorul ofertantului (in copie
conform cu originalul).

5622 — Alte servicii de alimentatie n.c.a.

Aceasta clasa include catering industrial, 1n alte cuvinte, pregatirea si furnizarea de alimente pe baza
unor aranjamente contractuale cu clientul, pentru o perioada determinata. De asemenea, este inclusa
operarea de concesiuni alimentare (de exemplu, la facilitati sportive si similare). Alimentele pot fi
pregatite direct In incinta organizatiei clientului sau intr-o unitate centrala.

Aceasta clasd include:

activitati ale contractorilor de servicii alimentare (de exemplu, pentru companii de transport)
operarea de cantine sau cafenele (de exemplu, pentru fabrici, birouri, spitale sau scoli), pe baza de
concesiune

Aceasta clasa exclude:

fabricarea de produse alimentare perisabile

vanzarea cu amanuntul de produse alimentare perisabile

Pentru activitatea incadratd in cod CAEN 5622 este necesar sa dispuna de:



Se solicita depunerea Autorizatiei sanitare de functionare pentru realizarea activitatii contractului (in
copie conform cu originalul).

Se solicita depunerea Autorizatiei de functionare sanitar - veterinare si pentru siguranta alimentelor
pentru activitatea de catering (in copie conform cu originalul).

Se solicita Certificat HACCP

Ofertantul trebuie sa facd dovada implementarii si certificarii unui sistem HACCP (Hazard Analysis
and Critical Control Points), conform Regulamentului (CE) nr. 852/2004 privind igiena produselor
alimentare.

Document solicitat: copie a certificatului emis de organism acreditat RENAR sau echivalent.

Se solicita Certificari ISO

Se solicita prezentarea unor certificari valabile de management al calitdtii, mediului, sandtatii si
sigurantei ocupationale, precum si al sigurantei alimentelor, respectiv:

- ISO 9001:2015 (sistem de management al calitatii)

- ISO 14001:2015 (sistem de management de mediu)

- ISO 45001:2023 (sistem de management al sandtatii si securitatii ocupationale)

- ISO 22000:2019 (sistem de management al sigurantei alimentelor)

Document solicitat: copii certificate valabile, emise de organisme acreditate.

Se solicitda Experienta similara

Ofertantul trebuie sa facd dovada prestarii, in ultimii 3 ani, a cel putin unui contract de catering
pentru unitati scolare, spitale sau institutii publice, cu o valoare comparabild (minim 500 portii/zi).
Document solicitat: contract/act aditional + recomandare/receptie.

Se solicita Dotari si logistica suplimentara

Ofertantul trebuie sa detind sau sa aiba acces la:

- minim 3 vehicule frigorifice autorizate ANSVSA pentru transport produse perisabile;

- spatiu de depozitare frigorifica autorizat;

- laborator propriu sau contract cu laborator autorizat pentru analize microbiologice periodice.
Documente solicitate: copii CIV auto + certificate ANSVSA, autorizatie spatiu depozitare, contract
laborator.

Se solicita Personal specializat suplimentar

Existenta unui nutritionist/dietetician acreditat in echipa ofertantului (sau prin contract de

colaborare), responsabil de avizarea meniurilor saptamanale.



Document solicitat: contract/atestat profesional.

Se solicita Asigurare de raspundere civila

Ofertantul trebuie sa detina o polita de asigurare de raspundere civila profesionald pentru activitatea
de catering/alimentatie publica, care sa acopere eventuale daune produse beneficiarilor.

Document solicitat: copie polita.

Se solicita Angajamentul ofertantului de a nu subcontracta furnizarea produselor ulterior Inceperii
acestora fard acceptul autoritatii contractante catre operatori economici care nu au fost nominalizati
ca fiind subcontractanti de specialitate in cadrul ofertei 1n alte conditii decat cele prevazute la art.
219 din Legea nr. 98/2016, coroborate cu cele ale art. 151 din Anexa la H.G. nr. 395/2016 -
Formular 9 (in original);

Se solicita depunerea unei declaratii privind respectarea obligatiilor din domeniul mediului, social si
al relatiilor de munca - Formular 10 (in original);

Pentru personalul implicat in procesul de pregatire, ambalare si distributie a meniului tip sandwich
siun fruct se va face dovada detinerii unui certificat de absolvire a unui curs de Notiuni
fundamentale de igiena sau echivalent, conform OMS nr. 2209/4469/2022 si a fisei de aptitudini
specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform H.G. nr. 355/2007 (in copie conform cu
originalul).

Se solicita depunerea unui Extras din Revisal, valabil la data depunerii ofertei, din care sa reiasa
numarul de angajati activi, cu meseria pe care o detine fiecare (in original).

Se solicita Declaratia privind personalul de conducere, organizare, preparare si livrare a meniului tip
sandwich si un fruct - Formular 11 (in original).

Datele prezentate 1n lista nominald cu personalul trebuie sd corespunda extrasului Revisal, in caz
contrar se va considera ca nu s-au depus documentele solicitate.

Se solicita Declaratia utilajele, echipamentele tehnice, mijloace de transport, laboratoarele si alte
mijloace fixe - Formular 12 (in original).

Se solicita depunerea documentului care sa certifice detinerea mijloacelor de transport produse
alimentare autorizate sanitar veterinar, cartea de identitate si certificatul de Tnmatriculare a
autovehiculelor (in copie conform cu originalul).

Se solicita depunerea acordului cu privire la prelucrarea datelor cu caracter personal - Formular 13

(in original).



Se solicita depunerea Declaratiei pe proprie rdspundere prin care ofertantul se angajeaza sd respecte
in totalitate cerintele Caietului de sarcini - Formular 14 (in original).

Se va prezenta modelul de contract insusit, semnat si stampilat (in original).

Orice operator economic are dreptul de a solicita clarificari si de a formula amendamente cu privire
la clauzele contractuale obligatorii pana la data limitd de depunere a ofertei (in original).

In cazul nerespectarii conditiilor mai sus prezentate, oferta se respinge ca neconforma.

Garantia de participare-Nu este cazul

Garantia de buna executie-nu este cazul

PROPUNEREA TEHNICA

Propunerea tehnica va contine descrierea produselor si serviciilor cu prezentarea tuturor
caracteristicilor In conformitate cu cerintele prevazute in caietul de sarcini, aplicabile obligatorie
prezentei achizitii. In cadrul propunerii tehnice ofertantul va prezenta informatii cu privire la
materiile prime utilizate, produsele alimentare ce se vor pregati, cu specificarea
furnizorilor/producatorilor, documente justificative de la producator din care sa rezulte
caracteristicile alimentelor de baza/materia prima.

Se va transmite Propunerea tehnica - Formular nr. 15, cu anexele aferente.

Perioada de valabilitate: 90 zile de la data limitd de depunere a ofertei.

Consideratii generale

Suportul alimentar consta in Pachet alimentar pentru elevii Scoala Gimnaziala nr.1 Domnita:
Sandwich compus din paine (chifld/baton/bagheta) + umplutura pe baza de carne slaba sau branza +
legume crude (rosii, castraveti, salata etc.), aproximativ 120 g;

Meniul contine obligatoriu un fruct intreg (portocald, para, piersica, caisa, mar, banana sau
echivalent) - aprox. 100 g.

Acestea sunt normele minime obligatorii care trebuie respectate n pregatirea mesei, pentru elevi.
Portiile vor fi pregétite si preparate de catre prestator in cantitatile si continutul caloric stabilite prin
normele de hrana prevazute de legislatia n vigoare, respectand principiile care stau la baza unei
alimentatii sdnatoase pentru copii. Mentiondm ca toate gramajele sunt produse finite.

Ofertantii au obligatia de a prezenta in propunerea tehnicd minimum 5 variante de meniu tip
sandwich si un fruct, astfel incat pe parcursul unei saptdmani sa nu se furnizeze acelasi meniu.
Acestea vor fi certificate de un nutrionist salariat sau colaborator. (conditie obligatore in caz contrar

oferta este declarata neconforma)



Prezentarea ofertei sub numéarul de meniuri impus in prezenta documentatie duce la declararea ca
inadmisibila a acesteia din punct de vedere tehnic.

Fructele trebuie sa fie sanatoase, fara urme de atacuri provocate de boli si/sau daunatori.

Pachetul alimentar propus trebuie sa aiba la baza variantele orientative de meniu care includ
sugestiile Institutului National de Sanatate Publica exemplificate in anexa nr. 3 din Normele
metodologice de aplicare a O.U.G. nr. 97/2018, respectiv H.G. nr. 93/2019 pentru aprobarea
Normelor metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de Urgentd a Guvernului nr. 97/2018
privind aprobarea Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii
din 50 de unitati de ITnvatdmant preuniversitar de stat, cu modificarile si completarile ulterioare.
Lista cu beneficiarii care, din considerente de naturd medicala, culturala sau religioasa, nu pot
beneficia de pachetul alimentar si, in consecintd, vor beneficia de produse alimentare adecvate
situatiei acestora, 1n limita valorii zilnice prevazute, stabilitd pentru un suport alimentar/elev, va fi
intocmitd de catre unitatea de invatamant conform cererilor formulate in baza prevederilor art. 3,
alin. (4) din Hotararea nr. 23/2025 privind instituirea Programului national ,,Masa sdnatoasa” si
normele minime obligatorii de aplicare si specificatiile tehnice. Situatia se transmite de catre
conducerea unitdtii de ITnvatamant Prestatorului.

Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Unitatea de invatamant va tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de
beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii si numarul de zile de scoala, precum
si evidenta numarului de copii.

Operatorul economic autorizat/inregistrat, unitdtile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, vor pastra si vor prezenta organelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitatile scolare, precum si
documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitdtile de Tnvatamant au
obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Avizele de nsotire a marfii se intocmesc separat pentru fiecare structura scolard a unitatii de
invatamant li vor avea anexat declaratia de conformitate.

Lunar, Autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per categorie
de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, comunicata de
unitatea de invatdmant, pe care o va corela cu situatia existenta la Prestator. Toate partile implicate

in procesul de distributie a produselor alimentare cétre unitétile de invatamant vor pastra



documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii
acestora.

Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificarile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizdri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72,(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1
.286/A1/1997 - Branzeturi cu pasta oparita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte probleme de
naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist, care va fi
comunicat de unitatea de invatamant prestatorului. Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara
vor fi prevazute ca anexa la contractul de servicii, in functie de cererile beneficiarilor.

Ofertantul trebuie sa asigure prepararea hranei din produse agroalimentare de calitate, insotite
obligatoriu de certificate de calitate si sanitar-veterinare.

Ofertantul trebuie sa asigure conditii igienico-sanitare prevazute de actele normative in vigoare
privind depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare, respectiv pentru distributia si servirea
hranei.

Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sa poata fi controlate si evitate.
Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvolare a microorganismelor
patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care si nu prezinte risc pentru
sanatate.

Se interzice ofertarea preparatelor la gratar si/sau cuptor procesate sau procurate din comert sub
forma preparati si introducerea lor in cadrul meniului tip sandwich si un fruct. In situatia in care se
constata cd anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund cerintelor din Caietul de sarcini,
oferta va fi respinsa ca neconforma.

Siguranta si perisabilitate microbiologica

Pachetul alimentar trebuie sd fie pregatit in ziua livrarii.



Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producétor, cu
respectarea prevederilor legale 1n vigoare.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:

ziua producerii pentru sandwich;

24 de ore de la momentul ambalérii, pentru sandwich-uri.

Trebuie avut in vedere faptul cd hrana trebuie servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
deoarece unitdtile scolare nu dispun de spatii amenajate, in care sa fie asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producétor, in conformitate cu prevederile legale.

Conditii pentru transport si distributie

Distributia suportului alimentar se va face zilnic, de luni pana vineri, intre orele 08:00-10:00 in
locatiile detaliate In prezentul caiet de sarcini, pe baza comenzii primite, in scris, din partea unitatii
de Invatamant.

Operatorul economic va prezenta graficul de livrare cu prezentarea traseelor, cu respectarea
intervalului orar de livrare mentionat mai sus, precum si alocarea mijloacelor de transport de care
dispune in vederea indeplinirii in bune conditii a obligatiilor contractuale.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic cétre structurile scolare, numai cu
mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in
conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Beneficiarul 1si rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei cu obligatia de a anunta
prestatorul, cu 48 de ore nainte de data de livrare.

Acest program va putea fi modificat si adaptat, In mod corespunzator, in functie de necesitatile si la
cerinta motivatd a beneficiarului.

In functie de modificarile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciilor de catering,
sau in cazul intreruperii activitatilor scolare, institutia de Tnvatamant isi rezerva dreptul de a
suplimenta sau de a diminua numarul de portii suport alimentar, fara modificarea pretului unitar si
fara vreo notificare prealabild, ci numai prin precizarile cu privire la numarul de beneficiari,
cuprinse in comanda lansata catre Prestator.

Prestatorul trebuie sa aiba capacitatea sa prepare si sa livreze numarul de pachete in intervalul orar
solicitat.

Metode de testare si control



Daca unul dintre produse nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul Caiet de sarcini,
beneficiarul are dreptul sa-1 respinga, iar prestatorul are obligatia, fara a modifica pretul, de a inlocui
produsul refuzat si de a face toate modificarile necesare pentru ca pe viitor, acestea sa corespunda
din punct de vedere calitativ.

In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sanitate
a beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului va avea dreptul sa sisteze distribuirea
hranei, iar prestatorul va fi obligat sa Tnlocuiasca suportul alimentar in cauza cu altul corespunzator,
fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 (doud) ore de la primirea
notificarii.

Daca deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de
reziliere unilaterald a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea. Cantitdtile constatate
lipsa in urma verificarilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa
detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisd de
aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007
privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Distributia alimentelor

Distributia alimentelor se va face numai de citre persoane care detin certificat de absolvire a unui
curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sdnatatiisi al
ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena,
cu modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii desfagurate sau
echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sdnatatii lucratorilor,
cu modificarile si completarile ulterioare.

Fiecare salariat/persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mentine igiena

personald si va purta echipament de lucru adecvat si curat.



Personalul operatorului economic care distribuie suportul alimentar pentru elevi va avea controlul
medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

Suportul alimentar va fi impachetat, manipulat si transportat, astfel incat sa fie protejat impotriva
oricaror contaminari probabile ce pot face ca alimentele sa fie improprii consumului uman,
contaminate sau sd pericliteze sanatatea.

Prestatorul va livra mancarea in ambalaj de unica folosinta, astfel incat sa fie asigurate respectarea
normelor de igiena si sanitar-veterinare.

Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare elementele obligatorii
prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25
octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare
a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale
Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a
Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European
si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr.
608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare urmatoarele elemente
obligatorii:

denumirea produsului; de exemplu: sandwich cu sunca si rosii, sandwich cu unt, cascaval si salata;
lista ingredientelor;

substante care provoaca alergii sau intolerante;

cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;

cantitatea neta;

data-limita de consum, sub forma: ,,Expird la data de ... cu inscrierea necodificata a zilei, lunii si
anului;

conditii de depozitare;

o declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionala trebuie sa contind urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi

grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasta ordine:



Declaratia nutritionala se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar 1n cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in format liniar;

mentiune privind lotul; in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi, lund, an, nu
este necesara Inscrierea lotului;

avand 1n vedere destinatia acestor produse, este necesara inscriptionarea unor elemente de
avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”.

In cazul produselor distribuite de unitatile de alimentatie publica si care nu se supun prevederilor
definitiei ,,produs alimentar preambalat”, se va indica la livrare, printr-un document scris care
insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul - data producerii si sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”; numele
si adresa operatorului din sectorul alimentar imputernicit cu informarea consumatorilor.
PRINCIPII CARE TREBUIE RESPECTATE IN PREGATIREA MESEI PENTRU PRESCOLARI
SI ELEVI

Mentiune privind respectarea principiilor stabilite de Hotararea nr. 23/2025 — Programul
National ,,Masa Sanatoasa”

Unitatea de Tnvatamant solicita ca, in cadrul prezentului contract, produsele livrate sa fie sandwich-
uri proaspete, preparate si ambalate In conditii igienico-sanitare corespunzatoare.

Totodata, facem precizarea ca prevederile Anexei nr. 2 la Hotararea nr. 23/2025 privind instituirea
Programului National ,,Masd Sanatoasa” sunt obligatorii si trebuie respectate de catre operatorul
economic, dupa cum urmeaza (enumerarea avand caracter de reamintire a cadrului legal in vigoare):

e nu se utilizeaza aditivi alimentari, conservanti sau potentiatori de aroma/gust peste limitele
legale;

« ingredientele folosite trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii alimentari
permisi;

e preparatele trebuie sa fie gatite sau pregatite in dimineata zilei in care sunt livrate si pastrate
in conditii sanitar-veterinare corespunzatoare;

» se interzice folosirea cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, precum si a oudlor fierte
nesectionate;

e se recomanda Tmbogdtirea ratiilor cu legume si produse proaspete;

e unitatea de Tnvatamant are obligatia pastrarii probelor alimentare timp de 48 de ore, motiv
pentru care fiecare livrare trebuie sd fie insotitd de o proba gratuitd de meniu.

Aceasta mentiune are caracter de reamintire si conformare la cadrul legal, iar produsul solicitat
ramane sandwich-ul, conform optiunii unitatii de Invatimant.

FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE



Facturarea produselor livrate se va face lunar in baza proceselor verbale de receptie si constatare si a
comenzilor transmise de unitatea scolard beneficiara.

La solicitarea expresa a autoritatii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta xerocopii dupa
documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de alimente (facturi fiscale, avize
de insotire a marfii, certificate sanitar veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate,
alte avize, etc).

Pe perioada contractului, autoritatea contractantd poate modifica cerintele (frecventa, cantitatea,
perioada, locul de desfasurare, etc.) in functie de evolutia programului, dar cu anuntarea in prealabil
a operatorului economic cu cel putin 48 ore inainte de modificarea perioadei si a locului de
desfasurare a activitatii.

CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Avand in vedere art. 187, alin. (3), lit. d), din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, criteriul
de atribuire este CEL MAI BUN RAPORT CALITATE - PRET, iar oferta castigatoare se stabileste
print-un algoritm de calcul specific.

Factorii de evaluare folositi de autoritatea contractantd pentru alegerea ofertei cu cel mai bun raport
calitate-pret, sunt urmatorii:

Componenta financiara (ponderea 15%) - P(n);

Pretul total al ofertei: Punctaj maxim acordat: 15 puncte.

Punctajul se acorda astfel:

pentru cel mai scazut pret se acorda punctaj maxim alocat - 15 puncte;

pentru celelalte preturi ofertate, punctajul se calculeaza proportional, astfel:

P(n) = (Pretul minim ofertat/ Pretul n) X punctaj maxim alocat.

Componenta tehnica (ponderea 60%), din care:

2.1. Ponderea materiei prime din pretul unitar (60%) - MP(n): Punctaj maxim acordat: 60 puncte.
Algorimul de calcul:

Ofertantul va tine cont de faptul ca cel putin 60% din pretul unitar al meniului tip sandwich si un
fruct per beneficiar se va aloca pentru achizitia materiei prime. Pentru un nivel al ponderii sub 60%
oferta va fi considerata necorespunzatoare din punct de vedere tehnic si va fi declaratd neconforma
si respinsd. Pentru ofertarea a 60% din pretul unitar al meniului tip sandwich si un fruct pentru
achizitia materiei prime nu se acorda punctaj, aceasta fiind conditie obligatorie.

Punctajul se acorda astfel:



pentru ofertantul care aloca cea mai mare pondere din pretul meniului tip sandwich si un fruct
materiei prime se acorda punctajul maxim alocat - 60 puncte.

pentru celelalte oferte punctajul MP(n) se calculeaza proportional, dupa urmatoarea formula:
MP(n) = (Ponderea ofertatd/ Ponderea maxima) x punctaj maxim alocat.

Pentru verificarea indeplinirii acestei cerinte, ofertantul va prezenta dovezi/documente justificative
privind calitatea materiei prime propuse, costul si ponderea acesteia in cadrul pretului unitar propus
(declaratii de conformitate pentru materia prima folosita, specificatii produse, cost
achizitie/distributie, furnizori, etc).

In vederea demonstririi pretului materiei prime din total pret/portie, ofertantii vor prezenta o anexa

la propunerea financiara care sa contina calculatia de pret ca medie a variantelor de meniu.

2.2. Calificare personal (25%) - CP(n): Punctaj maxim acordat: 25 puncte.

Algorimul de calcul:

Ofertantul trebuie sa facd dovada detinerii de personal calificat in meseria de bucatar bucatar sau
echivalent. Se va transmite dovada detinerii pentru personalul propus a unor documente de
calificare, eliberate de sistemul de calificare acreditat la nivel national sau international (institutii de
invatamant sau organisme/centre de perfectionare acreditate).

Punctajul se acorda astfel:

pentru prezentarea documentelor in cauza pentru un numar mai mare de 4 persoane - se acorda 25
puncte;

pentru prezentarea documentelor in cauza pentru un numar de 3-4 persoane - se acorda 15 puncte;
pentru prezentarea documentelor in cauza pentru un numar de 2 persoane - se acorda 10 puncte.
Oferta care nu prezintd dovada detinerii cel putin a unui bucatar calificat in meseria de
bucatar/ajutor de bucatar sau echivalent este consideratd neconforma si va fi respinsa.

Pentru personalul propus se solicita depunerea unui Extras din Revisal ITM din care sa se faca
dovada apartenentei fatd de Ofertant si sd se regaseasca pe Lista nominald solicitata la documentele
pentru capacitatea profesionala.

PROPUNEREA FINANCIARA

Propunerea financiara va fi prezentata conform formularului de oferta, in lei farda TVA, cu doua
zecimale cu specificarea TVA separat, fara a depasi valoarea estimata comunicata prin anuntul de

participare - Formular nr. 16 (in original). In cazul in care valoarea fara TVA, inclusa in propunerea



financiara, depaseste valoarea estimata, comunicatd prin anuntul de participare, oferta este
considerata inacceptabila.

Valorea totala fard TVA va fi stabilita astfel:

Valoarea totala fara TVA = 87.892 (nr. portii) x pretul farda TVA/ meniu tip sandwich si un fruct
ofertat

Valorea totala cu TVA va fi stabilita astfel:

Valoarea totala cu TVA = 87.892 (nr. portii) x pretul cu TVA/ meniu tip sandwich si un fruct
ofertat.

Oferta financiara trebuie sa fie corelatd cu elementele propunerii tehnice si sa permitd indeplinirea
contractului de achizitie la parametrii cantitativi si calitativi solicitati prin caietul de sarcini, In
conditiile legal reglementate de legislatia in vigoare.

Actul prin care operatorul economic 1si manifestd vointa de a se angaja din punct de vedere juridic
in relatia contractuald cu autoritatea contractantd il reprezinta formularul de ofertd. Propunerea
financiara se va prezenta prin completarea modelului de formular si anexei puse la dispozitie in
cadrul documentatiei de atribuire.

Propunerea financiara are caracter ferm si obligatoriu pe toatd durata de derulare a contractului. Nu
se acceptd ajustarea pretului.

Pretul include: cheltuielile de transport, incarcare, descarcare, toate cheltuielile si comisioanele care
vor fi angajate de vanzitor in conditiile de livrare. In cazul unei discrepante intre pretul unitar si
pretul total, se va lua in considerare pretul unitar.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca sunt sub
efectul unei legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligatiilor contractuale, precum si
marja de profit.

Clasamentul ofertelor se stabileste prin ordonarea descrescatoare a punctajelor obtinute de fiecare
ofertant.

Oferta castigatoare va fi oferta de pe primul loc, respectiv oferta cu punctajul cel mai mare, in acord
cu prevederile art. 139 din H.G. nr. 395/2016.

In conformitate cu H.G. nr. 23/2025 privind instituirea Programului national ,,Masi sinitoasi” in
anul 2025, pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a
asigura un aport nutritional adecvat, ofertantii sunt obligati sa introducd o defalcare a preturilor, per

portie, pe urmatoarele categorii:



materie primd/produse alimentare;

prepararea hranei;

transport.

In mod obligatoriu, cel putin 60% din pretul unitar al meniului tip sandwich si un fruct per
beneficiar se va aloca pentru achizitia materiei prime. Pentru verificarea indeplinirii acestei cerinte,
ofertantul va prezenta dovezi/documente justificative privind calitatea materiei prime propuse,
costul si ponderea acesteia In cadrul pretului unitar propus (ex: specificatii produse, cost
achizitie/distributie, furnizori etc).

DISPOZITII FINALE

Ofertantii au raspunderea de a depune ofertele la adresa indicata in termenul stabilit in prezenta
documentatie.

Ofertele depuse dupa data si ora stabilite vor fi respinse.

Ofertele vor fi deschise la data si ora specificate in anuntul public. Comisia de evaluare va
consemna existenta actelor de calificare, a propunerii tehnice si propunerii financiare, urmand ca
evaluarea ofertelor sa se realizeze in cadrul sedintelor ulterioare.

Daca autoritatea contractanta identifica erori de fond in documentele achizitiei care nu au fost
clarificate inainte de data expirarii anuntului, procedura se va anula, se vor corecta erorile
identificate si se va relua procedura.

In procesul de analizi a ofertelor, Autoritatea contractanta poate solicita clarificari cu privire la
ofertele depuse, Ofertantii fiind obligati sa raspunda in termenul stabilit de beneficiar.

Ofertele vor fi respinse in urmétoarele situatii:

a fost depusa dupa data si ora limitd de depunerea ofertelor;

- afost depusa la o altd adresa fata de cea indicata in anunt;

- afost depusd de un ofertant care nu indeplineste cerintele minime de calificare, asa cum au
fost prevazute in prezenta documentatie;

- propunerea financiara are un cost mai mare sau neobisnuit de scazut;

- constituie o alternativa la prevederile cerintelor tehnice minimale;

- nu respecta prevederile Caietului de sarcini;

- ofertantul nu raspunde la clarificari in termenul indicat de beneficiar sau raspunsul nu este

concludent;

- prin raspunsurile la solicitari de clarificari se completeaza sau modifica oferta depusa;



In niciun caz, autoritatea contractanta nu va fi rispunzitoare pentru daune legate de anularea
procedurii.
Riscurile transmiterii ofertei conform cerintelor, inclusiv forta majora, cad in sarcina ofertantului.
intocmit,
Consilier Achizitii Publice

Matei Mihaela-Andreea
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